
F
ra

n
st

a
l m

a
d

e
 b

y
 L

a
in

o
x

 

P 
R 
I 
C 
E 
L 
I 
S 
T 
 

2 
0 
1 
5 

 

 Les Fours Combi Compact X 

• Entièrement en acier inox AISI-304, chambre de cuisson 
étanche et à angles arrondis.  

• Porte à double vitrage et sécurité d’ouverture porte.  

• Électronique programmable avec afficheur à cristaux liquides 
(LCD) avec le rétro éclairage par LED “Touch Screen”.  

• Modèles CVE commande à droite, espace de 70 mm entre les 
niveaux et insertion de grille dans la largeur de 530 mm. 

• Modèles CEV avec commande au dessus, espace de 60 mm 
entre les niveaux et grilles dans la longueur de 325 mm. 

• Touches affleurantes pour la sélection du mode de cuisson, 
pour humidification manuelle, éclairage, start/stop et on/off. 

• Réglage des températures par bouton tournant et affichage  
électronique digital précis des températures. 

• Réglage du temps de cuisson par bouton tournant et afficha-
ge électronique digital précis du temps restant. 

• 370 recettes, 2 programmes de régénération. Programma-
tion simple avec mémoire de différents cycles, sonde à cœur 
multipoints.  

• Programme « Autoclima »  contrôle électronique de  
l’humidité. 

• Deux vitesses de ventilation.  

• Contrôle électronique de la flamme (version gaz). 

 De Compacte Combiovens X 

• Volledig in roestvrij staal AISI-304, ovenkamer waterdicht en 
voorzien van afgeronde hoeken. 

• Deur met dubbele beglazing en veiligheid op deuropening. 

• Programmeerbare elektronica met LCD toetsscherm en LED  
verlichting „Touch Screen“. 

• Modellen CVE met bediening rechts, afstand tussen de ni-
veaus 70 mm en invoer van de grillen in de breedte 530 mm. 

• Modellen CEV met bediening boven, afstand tussen de ni-
veaus 60 mm en invoer van de grillen in de lengte 325 mm. 

• Soft-touch keuzetoetsen voor programma keuze, handbe-
diende bevochtiging, verlichting, start/stop en aan/uit. 

• Regelknop voor de temperaturen met nauwkeurige elektro-
nische digitale aflezing van de temperaturen. 

• Regelknop voor de kooktijden met nauwkeurige elektroni-
sche digitale aflezing van de resterende kooktijd. 

• 370 recepten, 2 regenereerprogramma’s, eenvoudige pro-
grammatie met invoeging van verschillende kookcycli, meer-
punts kernsonde.  

• “Autoclima”programma: elektronische controle van de  
vochtigheid. 

• Twee snelheden ventilatie.  

• Elektronische vlamregeling bij gasuitvoering. 

Compact Combi X Direct steam  
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Afm / Dim Cap Verm / Puiss Prijs / Prix Onderstel
Oven / Four Soubassement

Elektrische ovens / Fours électriques Tri 400V KSR+KPT
CVE-024X 64x60x55 4x GN2/3 3,4 kW 5 945,00 € -
CVE-061X 85x65x69 6x GN1/1 8,25 kW 7 630,00 € 948,00 €

CEV-061X 51x80x73 6x GN1/1 7,75 kW 7 015,00 € 948,00 €
CEV-101X 51x80x97 10xGN1/1 15,5 kW 8 780,00 € 948,00 €

Gasovens / Fours à gaz G + El mono
CVG-061X 85x65x69 6x GN1/1 8,5 + El 0,25kW 9 198,00 € 948,00 €

Opties / Options
SM024 Muursteun voor - / Support mural pour 4 x GN2/3 448,00 €
L Automatic w ashing system 581,00 €
LD25 Handsproeier / Douchette 191,00 €
CPA Geïsoleerde plaat / Plaque isolée 161,00 €
NPS Deurscharnier rechts / Porte avec charnière à droite 395,00 €
3f-230V Drijfkracht 230 V / Triphasé 230 V 6%
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